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Traslade de San Luis Potasi a Querétaro Qro. _ .

Con el fin de'ebservar el funcionamiento de la planta de Expofocd donde se procesa el .
amaranto en sus vertientes de reventado, y harina entre otros a continuacion se enuncia mi- _
participacién en esta actividad en compaiia de personal también de SEDARH. '

. Reporte de la visita a [a Empresa Expofood
- Fecha: 22 de mayo de 2015, : : :
' Sede: Planta de Amaranto Expofood, localizada en Carretera a San Luis Potosi Km 21, Calle 600
' . - bodega 10, poligono empresarial Santa Rosa Jauregui, Querétaro, México CP 76220

Asistentes: Ing. Juan J. Menchaca E., Arq. Carlos [.opez Liamas, Lic. Marcela Chavez E.
Objetivo: Visita a la Planta de Amaranto de Expofood en i Estado de Queretaro, donde nos
atendid el Ing. Jean Claude Tabet, para explicarnos el procdso de amaranto reventado y harina de
amaranto y poderlo implementar en el Estado de-San Luis Potosi.

71 La estructura fisica de la bodega de Expofood, mantiene condiciones similares a la ubicada en
Villa de Arista San Luis Potosi, s0lo que habra de hacer algunas adecuaciones para que cumpla
con los requisitos de la COEPRIS. Al respecto, se le solicitd al arquitecto Carlos Lopez de la
SEDARH, trabaje en la inversion requerida para poder operar la planta,

[1 En cuanto a las recomendaciones, sugieren contar con extractores de aire, sellar la nave para
que ne guede espacio libre entre 1a pared v la lamina, colocar la malla antiafidos, contar con




estacion de lavado antes de entrar a la planta y seguir todas las medidas de seguridad e higiene,
que establezca Ia planta.

O Expofood, se alinea cen la reglamentacion de [a AIB (American Institute of Baking), basada en
una serie de normas para evaluar los riesgos en la seguridad de alimentos dentro de las plantas.
Enfocados a la inccuidad en la produccion, distribucion y envasado de alimentos y bebidas,
derivados de granos. Tambign, cuentan con fa Validacidon de la COFEPRIS, se alinean con las
Buenas Practicas de Manufactura (BPM) y la Norma de Analisis de Peligros y Puntos Criticos de
Controf, HACCP.

M Los equipos disponibles en {a planta de Villa de Arista, 3.L.P. son una réplica de los que se
ancuentran operando en |a planta de Expofoed, disefiades para el procesamiento del grano de
amaranto (amarante reventado y |a harina). La Capacidad de la reventadora 100kg/hora,

O La.Descripcion del proceso de fa Planta Expofood para Amaranto Reventade y Harinas, se
muestra a continuacion:
2]

1. Grane limpio: El grano utilizado no lo limpian en la empresa, ya lo concentran Ilmpm enla
planta, (se encuentra en costales de 50 kilos, estibados en tarimas de madera) _

2. Humidificado: Se coloca el saco de 50 kilos en |a rnaquma de Humldlflcadu de 3- 5 mmutos Se
deja reposar de 4-5 horas.

3. Reventado: Una vez humidificado, se pasa al reventador. Si se utiliza pm‘ pnmera veZ en fi dla,
se requiere un periodo de 5-10 minutos mientras alcanza la temperatura adecuada (200-250°C)

a} Se prenden y ajustan el extractor de aire que esta situado en el techo y’ el quemadﬂr el CUE“ a
traves de una turbina fluye el aire calienta. :

Ir} Se colocan los sacos de semilla ya hum1d|f|cada ala tﬂlua para comenzar e proceso de
reventado. :

¢} De un costal de 50 Kilos, el grano reventado obtenido es de 38 a 40 kilos. Lo menos que han
llegado a obtener son 33 Kilgs.

d) La presentacion del amaranto reventade es de 18 Kl|05

* En la tolva de recepcidn del reventado se obsewarcn granos de color negro, los cuales nos
comenta &l Ing. Jean Claude Tabet, son los granos machos.

4. Cernidor; Una vez réventado se pasa al cernidor, para poder separar la semilla guemada del
resto del grano reventado.

5. Molienda: El granc reventado se pasa al area de molienda, para io cual, Expofood cuenta con
un moling pulvex y un tamizador. En esta area el grano reventado s2 muele y se tamiza (Proceso
utilizado para conseguir que la harina se separe en pequefias particulas), de esta farma
obtenemos una harina con la que es méas facit trabajar y que da mejores resultados.

* En ta molienda, el porcentaje de merma es muy baja, solo io que se llega a caer al suelo, que
serfa un 0.6% {En 1,000 kilos, 1a merma es de 6 Kilos).




7 En Expofood, trabajan 80 personas en tres turnos, pero este personal, trabaja no solo en el
reventado y la harina, sino en la elaboracién y maquila de otros productos come las barras de
amaranto,

D Las areas indfspensables para operar la planta son: 1) Calidad, 2) Produccidn y 3)
Mantenimiento. Para la planta de Villa de Arista, se sugiere contar con un méaximo de 4 0 5
trabajadores. La gente debe estar capacitada. :

0 Se requiere adquirir dos basculas: una para la recepcion y limpieza del grano (500 Kilos} v la
ofra de 20 Kilos para producto temminado. Ademas de tarimas y cucharones, en ¢aso de que no
haya utensilios para el manejo del grano reventade y de la harina.

[3)

0 Comenta el Ing. Jean Claude Tabet, es necesario buscar y asegurar el mercado antes de
empezar a producir. Las posibles opciones de comercializacion son venderle al DIF de San Luis
Potosi v a la Central de abastos. Estas opciones son factibles, ya que los clientes se estaran
ahorrando el flete desde los estades donde lo procesan hasta San Luis Potosi. Las bodegas de la
central de abastos, pagan inmediatamente y en efectivo, 1o cual favorece a que exista clrculante
en la empresa.

0 En cuanto a a busqueda de clientes, el Ing. Jean Claude, nos-puedé proporcionar muestras de
producto reventado y asi ofreceilas a los clientes de San Luts pDT.‘-‘.‘ISI

[ La proveeduria de materia prima (grann de amaranto); se puede atender a través de la empresa
Expofood y sus proveedores de grano en ta zona productora de amaranto (Cuidad de Mexlco
Fuebla, Morelos o Tlaxcala). Aclarandn (UE B5 Necesaro el pago sea al cnntadn

O Se puede iniciar 1as ﬂpét'acionEIs de la planta trabajando 22 dias al mes, un volumen da 400
Kilogramos diarios, De inicio y hasta dominar los procesos, es recomendable solamente producir
amaranto reventado y harina. -

O Informacidn de Precios de refzrencia:; P\ctualmen{'e el Grano de amaranto se vende a un precio
de 15-17 pesos el ki Io El amaranic reventadn se compra a 30-32 pesos el Kilo, & pesos mas la
harina {38 pesos). :

O Los costos de produccion para el reventado de amaranto se estiman en un promedio de siete y
ocho pesos, que incluyen: 3.5 pesos merma del grano, 2.0 luz y gas, 0.5 envase y 1.0 mano de
obra.

O Eling. Menchaca, comentd sobre el costo de la energia elécirica en |a planta de Villa de Arista,
siendo gue en los pasados meses se pago una cantidad muy elevada por este servicio,
considerando que ia planta atn no entra en funcionamiento, so0lo se han hecho las pruchas del
efuipa.

10 Nota: Es necesario negociar ante la CFE una tarifa mas baja, ya que |a energia eléctrica es un
factor de suma importancia dentre del esquema de costos de produccion,




O Existe un punto critico al trabajar con gas, por lo que se debera contratar un seguro contra
terceras y tener asegurados a los trabajadores.

.0 Al comentarle al Ing.Jean Claude sobre la posibilidad de compra para producto de amaranto
potosino, puede elaborarse una carfa de intencién de compra, aclarando que el producto obtenido

de la cosecha de San Luis Potosi pudiera ser de 50-100 toneladas.

Traslado a San Luis Potosi
Sin mas por el momento
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